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Notre établissement, figure emblématique de Gembloux,
voit le jour en 1910 lorsque la grand-tante de Marc
Horgnies reprend un petit café près de la gare. Très vite, le
lieu devient un point de rencontre prisé, fréquenté par les
entreprises locales et les voyageurs faisant halte entre
Wavre et Namur.

Charles, le père de Marc, reprend l’affaire et,
en 1947, après cinq années de captivité durant
la guerre, ouvre un hôtel de 22 chambres, trois
salles de banquets et une supérette.
En 1974, la ville réaménage le quartier de la
gare : l’hôtel est alors déplacé à l’intersection
de la N4 et de la N29. Six ans plus tard, en
1980, un nouvel hôtel 4 étoiles sort de terre :
45 chambres, quatre salles de séminaires et
deux restaurants.

Son nom, « Les 3 Clés », s’inspire des armoiries de
Gembloux : trois clés d’argent surmontées d’une
couronne comtale à treize perles. Jadis, elles
ouvraient les trois portes de la ville, autrefois
connue comme la Cité des Couteliers.
Au fil du temps, l’hôtel s’agrandit et modernise ses
infrastructures : aujourd’hui, huit salles – dont
certaines modulables – peuvent accueillir jusqu’à
200 personnes, pour séminaires, banquets ou autres
festivités.
A partir de 2020, d’importants travaux de rénovation
et d’agrandissements transforment l’hôtel. Une
nouvelle page s’écrit… et l’histoire continue.

HOTEL 3 CLÉS

1920

NOTRE HISTOIRE

DE NOS JOURS

LE GRAND CHANGEMENT

Les 3 Clés
NOS DÉBUTS

UN OEIL SUR L’AVENIR...

ETABLISSEMENT 1920



V E R T  D ’ E A U  -  1 2 €
Gin Bombay Dry, Cointreau, liqueur
de curaçao, liqueur de coco, jus de
citron jaune, jus d’ananas

L A  P E R L E  D E S
T R O P I Q U E S -  1 1 €
Rhum blanc, cointreau, sirop de
pamplemousse, jus de citron
jaune et Schweppes à la pêche
blanche

C U B A  L I B R E  -  1 0 €
Rhum Brun, jus de citron vert,
sirop de sucre de canne, Coca-Cola 

M A N H A T T H A N  -  1 1 €
Bourbon, vermouth rouge,
Angostura

M O J I T O  -  1 0 €
Rhum Blanc, jus de citron vert, sirop
de sucre de canne, eau pétillante 

B E L G I A N  M U L E  -  1 1 €

Eau de Villée, Ginger Beer, jus de
citron vert 

S P R I T Z  -  1 0 €
Aperol, Prosecco, eau pétillante 

P I Ñ A  C O L A D A  -  1 2 €
Rhum brun et blanc, liqueur de
coco, jus d’ananas 

C O S M O P O L I T A N  -  1 1 €
Vodka, triple sec, jus de cranberry,
jus de citron vert

Nos
cocktails

T R O P I F O L I E  -  8 . 5 €
Orange, ananas, jus de citron jaune,
sirop de grenadine

V I R G I N  S P R I T Z  -  8 €
 Schweppes Virgin Spritz 

V I R G I N  B E L L I N I  -  7 €
Schweppes Tonic, sirop de pêche 

V I R G I N  M O J I T O  -  9 €
Jus de citron vert, sirop de sucre
de canne, eau pétillante, menthe 

B . A . P  -  8 , 5 €
Funny Pisang, jus de pomme, tonic
Pink Peper 

L E  C H O S E  -  7 . 5 €
Schweppes Tonic, jus de
pamplemousse 

Mocktail
( S A N S  A L C O O L )

G I N  &  T O N I C  0 °  
Gordon 0°, tonic au choix - 9€
Copperhead 0°(BE), tonic au choix - 10€

P O R N S T A R  M A R T I N I  -  1 1 €
M A D E  I N  B E L G I U M
Eau de Villée, fruits de la passion,
vanille



BOISSONS

G R E N A D I N E  O U  M E N T H E

A C C O M P A G N E M E N T S  C O C A ,
J U S ,  T O N I C , S O D A , . . .

Suppléments
0 . 7 €

3 €

C O C A- C O L A  

C O C A- C O L A  Z E R O
 

FA N TA  O R A N G E
 

S P R I T E

F U Z E  T E A  P É T I L L A N T
 

F U Z E  T E A  P Ê C H E
 

J U S  D E  F R U I T S  ( O R A N G E ,
P O M M E ,  P O M M E - C E R I S E ,
T O M AT E ,  PA M P L E M O U S S E )

P E R R I E R

C H AU D F O N TA I N E  ( P L AT E  O U
P É T I L L A N T E )  

    2 5  C L
    1 / 2 L
    1 L

F E V E R  T R E E  M I X E R S
M E D I T E R R A N E A N ,
R A S P B E R R Y  &  R H U B A R B ,
E L D E R F L O W E R  

S C H W E P P E S  A G R U M E S ,
I N D I A N  T O N I C ,  P I N K  T O N I C

S C H W E P P E S  P R E M I U M
M I X E R S  G I N G E R  A L E ,  G I N G E R
B E E R ,  H I B I S C U S ,  P I N K
P E P P E R ,  W H I T E  P E A C H  

Softs
3 . 5 €

3 . 5 €

3 . 5 €

3 . 5 €

3 . 8 €

3 . 8 €

3 . 5 €

3 . 9 €

3 . 1 €
5 . 8 €
8 . 4 €

4 . 5 €

3 . 9 €

4 . 5 €

V E R R E

1 /4 L  

1 / 2 L

B O U T E I L L E

VINS
R O U G E  -  R O S É  -  B L A N C  S E C  /
M O E L L E U X

4 . 9 €

8 . 5 €

1 6 . 5 €

2 5 €

A P É R I T I F  M A I S O N

B AT I D A  D E  C O C O

C A M PA R I

C O U P E  D E  C H A M PA G N E
B L A N C  D E  B L A N C ,  G R A N D
C R U

G E T  2 7

K I R  

M A R T I N I  ( B L A N C  /  R O U G E )  

P I C O N

P I C O N  B I È R E

P I C O N  V I N  B L A N C

P I N E AU  D E S  C H A R E N T E S
( B L A N C  O U  R O S É )  

P I S A N G

P O R T O  ( B L A N C  /  R O U G E )

R I C A R D

V E R R E  D E  C AVA  

B I T T E R  N/A  

L I É G E O I S

P I S A N G  N/A

Apéritifs
9 . 5 €

6 . 7 €

6 . 7 €

1 4 €

6 . 7 €

7. 5 €

7 €

6 . 5 €

9 €

9 . 5 €

7. 5 €

6 . 5 €

7 €

7. 5 €

9 . 5 €

5 €

3 . 9 €

5 . 5 €

G R I M B E R G E N  ( B L O N D E )  
    ( 2 5 C L )  
    ( 3 3 C L )

M A E S  
    ( 2 5 C L )
    ( 3 3 C L )
    ( 5 0 C L )

TA N G O  /  M A Z O U T  /  PA N A C H É
    ( 2 5 C L )
    ( 3 3 C L )

Bières au fût

4 . 9 €
5 . 8 €

3 €
4 . 0 €
5 . 9 €

3 . 7 €
4 . 5 €

C A R L S B E R G  ( 2 5 C L )

M O R T  S U B I T E  K R I E K  ( 2 5 C L )

B E R T I N C H A M P S  F R A M B O I S E
( 3 3 C L )

C H I M AY  B L A N C H E  ( 3 3 C L )

S A I N T- H U B E R T U S  B L A N C H E
( 2 5 C L )

D U V E L  ( 3 3 C L )

H O U P P E  D E  N A M U R  ( 3 3 C L )

B E R T I N C H A M P S  T R I P L E  ( 3 3 C L )
 

T R A P P I S T E  R O C H E F O R T  ( 8 ° )
( 3 3 C L )

W E S T M A L L E  T R I P L E  ( 3 3 C L )
 

T R I P L E  K A R M E L I E T  ( 3 3 C L )

O R VA L  ( 3 3 C L )

G R I M B E R G E N  B R U N E  ( 3 3 C L )

A B B AY E  D E  G E M B L O U X  T R I P L E
( 3 3 C L )

 
C H I M AY  B L E U  ( 3 3 C L )

G O R D O N  S C O T C H  ( 3 3 C L )

C A R L S B E R G  0 °  ( 2 5 C L )

M A E S  0 °  ( 2 5 C L )

B E R T I N C H A M P S  PA S S I O N  0 , 0 °
( 3 3 C L )

En bouteille

4 . 9 €

4 €

5 . 5 €

5 . 7 €

5 . 8 €

5 . 9 €

5 . 9 €

5 . 9 €

6 €

6 . 1 €

6 . 2 €

6 . 4 €

4 . 8 €

5 . 7 €

5 . 9 €

5 . 9 €

3 . 9 €

3 . 7 €

5 . 4 €

L A  4 E  C L É  O U
L A  M A D E L E I N E
( 3 3 C L )  4 . 7 €
( 5 0 C L )  6 . 2 €

Bières de l’hôtel



LA CARTE

L I M I T E R  L E  G A S P I L L A G E  A L I M E N T A I R E  E S T  E S S E N T I E L ,  C ' E S T
P O U R Q U O I  N O U S  S E R V O N S  D U  P A I N  E T  D E  L A  M A Y O N N A I S E

M A I S O N  À  L A  D E M A N D E .

S E R V I S  D U  L U N D I  A U
V E N D R E D I  D E  1 2 H 0 0  À  1 5 H 0 0 ,

S A U F  J O U R S  F É R I É S  

Menu du jour
N O T R E  P O TA G E  D U  J O U R

N O T R E  P L AT  D U  J O U R

N O T R E  D E S S E R T  D U  J O U R

N O T R E  M E N U  D U  J O U R  ( P O TA G E ,

P L AT,  D E S S E R T )

5 €

1 7 €

7 €

2 7 €

A partager
A S S I E T T E  D E  F R O M A G E

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E  &  S A L A M I

T O R T I L L A  T I È D E  AV E C

P O I V R O N N A D E  ( 2 P E R S . )

 

TA PA S  C H A R C U T E R I E S  ( 2 P E R S . )

TA PA S  F R I - F R I  C R O U S T I L L A N T E S

( 2 P E R S . )

TA PA S  F O L L E S  ( 4 P E R S . )

5 . 5 €

1 0 €

1 3 €

1 8 €

1 8 €

3 7 €



Panna cotta d’artichauts, truite fumée, crevettes grises 
Prix à la carte - 20€

ou
Tartare de boeuf charolais au couteau, sauce tartufata

Prix à la carte - 20€

Ballotine de raie aux scampis, sauce bisque, 
légumes de saison, pommes nature

Prix à la carte - 32€
OU

Entrecôte de veau sauce foyot, jeunes oignons braisés, 
pommes grenailles aux herbes 

Prix à la carte - 30€

Croustillant au gianduja
Prix à la carte - 12€

OU
Fraises & basilic

(Panna cotta fraises, fraises fraîches, biscuit aux pignons de pin, pesto sucré) 
Prix à la carte - 12€

Assiette de fromages fermiers belges 
Prix à la carte - 15€

M E N U  G O U R M A N D  

Menu 3 services à 50€ avec entrée, plat, dessert 

Menu 3 services à 54€ avec entrée, plat, assiette de fromages 

Menu 4 services à 60€ avec entrée, plat, assiette de fromages, dessert 



Entrées

( * )  A T T E N T E  M I N .  1 5  M I N .  
C E R T A I N S  C H A N G E M E N T S  D ’A C C O M P A G N E M E N T  P E U V E N T

E N T R A Î N E R  U N  S U P P L É M E N T .  
P O U R  T O U T E  Q U E S T I O N  O U  A L L E R G È N E ,  A D R E S S E Z - V O U S  À

N O T R E  É Q U I P E .

Entrées froides

C A R PA C C I O  D E  B Œ U F  F U M É

S AU M O N  F U M É  D E  S O M B R E F F E  E T  PA I N  N O R D I Q U E

T O M AT E  AU X  C R E V E T T E S  1  P I È C E  

1 9 €

2 1 . 5 €

2 3 €

Entrées chaudes
F O N D U S  M A I S O N  AU  F R O M A G E  « V I E U X  B R U G E S »

C R O Q U E T T E S  A R T I S A N A L E S  D E  C R E V E T T E S  G R I S E S

H A L F  &  H A L F  D E  C R O Q U E T T E S  A R T I S A N A L E S  
    ( 1  F O N D U  AU  F R O M A G E  E T  1  C R O Q U E T T E  D E   C R E V E T T E S )
 

S C A M P I  À  L’A I L  O U  À  L A  D I A B L E

S C A M P I  C R È M E  D E  T O M AT E S  E T  PA S T I S  

1 8 €

2 4 €

2 1 €

2 0 €

2 1 €

N O S  E N T R É E S  D U  M E N U  G O U R M A N D  S O N T  AU S S I
D I S P O N I B L E S  À  L A  C A R T E ,  AU  P R I X  I N D I Q U É
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A C C O M P A G N E M E N T S  V I A N D E S  E T  P O I S S O N S :
P O M M E S  VA P E U R ,  F R I T E S  F R A Î C H E S ,  

P O M M E S  C R O Q U E T T E S  O U  P Â T E S

N O S  P R O D U C T E U R S  G E M B L O U T O I S

P A T E S  :  E G U S T O
V I A N D E S  :  B O U C H E R I E  S P R I M O N T  

B Œ U F  :  F E R M E  V A N  E Y C K
P A I N  B U R G E R  :  P A I N  D ’ A N T A N

H U I L E  :  G R A N D  S O L E I L

Viandes
A M É R I C A I N  M I N U T E ,  F R I T E S  F R A Î C H E S ,  S A L A D E  

E M I N C É  D E  C O U C O U  D E  M A L I N E S ,  S AU C E  F I N E  C H A M PA G N E  AU
F O I E  G R A S ,  P O M M E S  A M A N D I N E  

E S C A L O P E  À  L A  PA R M I G I A N A  ( J A M B O N  D E  PA R M E ,  S AU C E
T O M AT E  E T  M O Z Z A R E L L A  G R AT I N É E )  

M A G R E T  D E  C A N A R D  S AU C E  B A D O I S E  ( S E R V I  R O S É ) ,  
    P O M M E S  C R O Q U E T T E S  

B O U L E T T E S  «  M A I S O N  »  :  S AU C E  T O M AT E S ,  L I É G E O I S E  O U
D I A B L E  

 
B O U C H É E  À  L A  R E I N E ,  F R I T E S

B U R G E R  3  C L É S  ( B A C O N ,  S AU C E  AU X  3  P O I V R E S ) ,  F R I T E S

C H I C K E N  B U R G E R ,  M AY O N N A I S E  A I L  D E S  O U R S ,  
    C O P E AU X  D E  PA R M E S A N ,  M E S C L U N  D E  S A L A D E

S T E A K  D E  B Œ U F  B B B  G R I L L É  2 5 0  G R ,  F R I T E S ,  S A L A D E  

E N T R E C Ô T E  D E  B Œ U F  3 5 0  G R ,  C U I S S O N  B L E U  O U  S A I G N A N T,
F R I T E S ,  S A L A D E  

S AU C E S  AU  C H O I X  ( S T E A K  &  E N T R E C Ô T E )  :  A R C H I D U C ,  B É A R N A I S E ,
C H O R O N ,  P O I V R E  V E R T,  B E U R R E  M A Î T R E  D ’ H Ô T E L

2 2 €

2 6 €

2 7 , 5 €

2 8 €

1 9 . 5 €

2 3 . 5 €

2 0 €

2 1 . 5 €

3 0 €

3 6 €

Poissons
S AU M O N  ( C U I S S O N  N A C R É E )  S AU C E  B É A R N A I S E ,  F R I T E S ,
L É G U M E S  S AU T É S  

F I L E T  D E  S A I N T- P I E R R E ,  C H I M I C H U R R I ,  S AU T É  D E  L É G U M E S  D E
S A I S O N ,  É C R A S É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E ,  H U I L E  D ’ O L I V E  E T
Z E S T E  D E  C I T R O N   

F I S H  B U R G E R ,  F R I T E S

T O M AT E S  AU X  C R E V E T T E S  2  P I È C E S

2 7 €

3 1 €

2 0 €

3 4 €

N O S  P L AT S  D U  M E N U  G O U R M A N D  S O N T  AU S S I  D I S P O N I B L E S
À  L A  C A R T E ,  AU  P R I X  I N D I Q U É



Pâtes
S PA G H E T T I  S AU C E  B O L O G N A I S E  O U  C A R B O N A R A

L A S A G N E  A L  F O R N O  ( * )

P E N N E  J A M B O N  E T  F R O M A G E  G R AT I N É  ( * )

PÂT E S  S AU M O N  F U M É ,  M O Z Z A R E L L A ,  C R È M E  D E  P E S T O
L É G È R E M E N T  T O M AT É E

1 9 €

2 0 . 5 €

1 9 . 5 €

2 2 €

Salades
S A L A D E  D E  C H È V R E  C H AU D  C R O U S T I L L A N T,  C A R A M É L I S É  AU  M I E L

S A L A D E  «  3  C L É S  »  ( D É S  D E  P O U L E T  C A R A M É L I S É S  E T  S AT É )

S A L A D E  D E  S AU M O N  F U M É  D E  S O M B R E F F E ,  Œ U F  D U R ,  C R O Û T O N S ,
C R È M E  D E  F I N E S  H E R B E S  

S A L A D E  C É S A R  ( P O U L E T  G R I L L É ,  M AY O N N A I S E  AU X  A N C H O I S ,
C O P E AU X  D E  PA R M E S A N ,  S A L A D E )

2 1 €

2 2 . 5 €

2 5 €

2 3 €

Végétariens
V É G É  P E N N E  G R A T I N É S ,  C R È M E ,  G R U Y È R E ,  P A R M E S A N  ( N O N
V É G A N )

N O - B O U L E T T E S  S A U C E  T O M A T E ,  F R I T E S

B U R G E R  V É G É T A R I E N  N O - B E E F ,  S A U C E  M A I S O N ,  F R I T E S

S A L A D E  D E  N O - C H I C K E N  C H U N K S

S T E A K  H A C H É ,  L É G U M E S  C H A U D S ,  S A U C E  P O I V R E  O U
M A Y O N N A I S E  V É G É

P Â T E S  N O - C H I C K E N  C H U N K S ,  P E S T O  V E R T ,  M O Z Z A R E L L A

1 8 €

2 1 €

2 1 . 5 €

2 2 . 5 €

2 2 . 5 €

2 2 . 5 €

Enfants
S P A G H E T T I  B O L O G N A I S E

P E N N E  J A M B O N  /  F R O M A G E

B O U L E T T E  S A U C E  T O M A T E ,  F R I T E S

V O L  A U  V E N T ,  F R I T E S

1 5 €

1 5 €

1 5 €

1 5 €



DE
SS
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C O U P E  D A M E  B L A N C H E  O U  D A M E  N O I R E

C O U P E  B R É S I L I E N N E

T R I O  D E  S O R B E T S  ( C I T R O N ,  PA S S I O N ,  F R A M B O I S E )  

C A F É  G L A C É  ( 1  B O U L E  VA N I L L E ,  1  B O U L E  M O K A ,  1  E S P R E S S O  E T
K A H L UA )

C O L O N E L  ( 2  B O U L E S  S O R B E T  C I T R O N ,  V O D K A )

B O U C A N I E R  ( 2  B O U L E S  S O R B E T  E XO T I Q U E ,  R H U M )  

Glaces
1 1 €

1 1 €

1 1 €

1 2 €

1 1 €

1 2 €

classiques
M O U S S E  AU  C H O C O L AT  N O I R

C R Ê P E S  AU  S U C R E
 

C R Ê P E S  M I K A D O

C R È M E  B R Û L É E  À  L A  VA N I L L E  B O U R B O N  D E  M A D A G A S C A R  

M O E L L E U X  AU  C H O C O L AT,  C Œ U R  C O U L A N T  ( 1 5 M I N U T E S )

C A F É  O U  T H É  G O U R M A N D  ( AU S S I  AV E C  D ’AU T R E S  B O I S S O N S
C H AU D E S  À  U N  P R I X  A D A P T É )

C H A M PA G N E  G O U R M A N D

C O O K I E ,  M O E L L E U X  AU  S I R O P  D ’ É R A B L E ,  N O I X  D E  P É C A N ,
G L A C E  VA N I L L E

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  F E R M I E R S  B E L G E S

1 1 €

9 €

1 2 €

1 1 €

1 2 €

1 3 €

2 0 . 5 €

1 2 €

1 5 €

N O S  D E S S E R T S  D U  M E N U  G O U R M A N D  S O N T  AU S S I
D I S P O N I B L E S  À  L A  C A R T E ,  AU  P R I X  I N D I Q U É
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C É C É M E L  C H AU D  O U  F R O I D  

C É C É M E L  V I E N N O I S  

E S P R E S S O  G R A N D  O U  P E T I T  

D O U B L E  E S P R E S S O  

C A P P U C C I N O  ( M O U S S E  D E  L A I T  O U

C H A N T I L LY )  

D É C A F É I N É  ( P E T I T  O U  G R A N D )

L AT T E  M A C C H I AT O  

T H É  ( E A R L  G R E Y,  V E R T,  C A M O M I L L E ,  V E R T  &

A G R U M E S ,  T I L L E U L ,  E G L A N T I E R ,  M E N T H E

P O I V R É E )  

T H É  À  L A  M E N T H E  F R A Î C H E

I R I S H  /  I TA L I A N  /  F R E N C H  C O F F E E  

4 €

5 €

3 . 2 €

5 . 7 €

5 €

3 . 2 €

5 . 9 €

3 . 4 €

5 €

1 3 €

A M A R E T T O  A D R I AT I C O  ( L I Q U E U R )

A M A R E T T O  D I S A R O N N O  

L I Q U E U R  D E  C R È M E  D ’A M A N D E S  A D R I AT I C O  

A R M A G N A C  

B A I L E Y S  

C A LVA D O S  

C O G N A C

C O I N T R E AU

E AU  D E  V I E  D E  P O I R E S  

E AU  D E  V I L L É E

G E N I È V R E  P E K E T  

G R A N D  M A R N I E R  

G R A P PA  D I  B A R O L O  R I S E R VA  

L I M O N C E L L O

P O I R E  C O G N A C  FA L C O N  ( P R O V E N A N C E  :  N A M U R )  

8 €

8 €

8 €

9 . 5 €

8 €

9 . 5 €

9 . 5 €

8 . 5 €

9 . 5 €

9 €

7 €

9 €

1 0 . 5 €

8 €

9 . 5 €

G I N  1 8 3 6  O R I G I N A L  ( B I O )

G I N  B O M B AY  D R Y

G I N  TA N Q U E R AY

G I N  C O P P E R H E A D  ( B E )

R H U M  B A C A R D I  B L A N C  

R H U M  B A C A R D I  B R U N

R H U M  C H I M AY  O C T O P U S  S P I C E D  ( B E )

R H U M  D I P L O M ÁT I C O  R E S E R VA

V O D K A  E R I S T O F F

J A C K  D A N I E L’ S  

W H I S K Y  J A M E S O N  

W H I S K Y  J & B  

W H I S K Y  J O H N N I E  WA L K E R  R E D  L A B E L  

W H I S K E Y  G L E N M O R A N G I E  1 0  A N S  D ’Â G E  

W H I S K E Y  R E B E L  S T R A I G H T  R Y E  B O U R B O N

W H I S K E Y  G L E N F I D D I C H  1 2  A N S  D ’Â G E  

W H I S K E Y  WAT E R L O O  T H E  B R A N C A R D I E R  ( B E )

W H I S K E Y  L A G AV U L L I N  1 6  A N S  D ’Â G E

 A C C O M PA G N E M E N T S  ( J U S ,  C O C A ,  T O N I C ,

S O D A … )  -  3 €

9 . 5 €

8 €

8 . 5 €

1 0 . 5 €

8 €

9 €

1 0 €

1 1 €

8 €

8 . 5 €

9 €

8 . 5 €

8 . 5 €

1 1 . 0 €

1 1 . 5 €

1 2 . 5 €

1 4 . 0 €

1 4 . 5 €



Bon cadeau
O F F R E Z  À  V O S  P R O C H E S  U N  C O F F R E T  «  3

C L É S  » .  I L  C O N T I E N T  2  B O U T E I L L E S  3 3 C L  D E
L A  B I È R E  «  L A  4 E  C L É  » ,  2  B O U T E I L L E S  3 3 C L
D E  L A  B I È R E  «  L A  M A D E L E I N E  »  E T  1  V E R R E  À

L ’ E F F I G I E  D E  N O T R E  P R E M I È R E  B I È R E .  

P O S S I B L E  É G A L E M E N T  D ’ O F F R I R  U N  B O N  À  V A L O I R  D U
M O N T A N T  Q U E  V O U S  S O U H A I T E Z  D A N S  N O T R E

B R A S S E R I E  «  S A V E U R S  À  L A  C L É  »  O U  À  L ’ H Ô T E L .  


	BRASSERIE
	“SAVEURS À LA CLÉ”
	ENGLISH
	NEDERLANDS
	HOTEL 3 CLÉS
	NOTRE HISTOIRE

	ETABLISSEMENT 1920
	LE GRAND CHANGEMENT

	Les 3 Clés
	NOS DÉBUTS
	UN OEIL SUR L’AVENIR...
	1920
	DE NOS JOURS


	Nos
	cocktails
	COSMOPOLITAN - 11€
	CUBA LIBRE - 10€
	MANHATTHAN - 11€
	VERT D’EAU - 12€
	LA PERLE DES TROPIQUES- 11€
	MOJITO - 10€
	BELGIAN MULE - 11€
	SPRITZ - 10€
	PIÑA COLADA - 12€
	PORNSTAR MARTINI - 11€ MADE IN BELGIUM
	Mocktail
	(SANS ALCOOL)
	B.A.P - 8,5€
	LE CHOSE - 7.5€
	TROPIFOLIE - 8.5€
	VIRGIN SPRITZ - 8€
	VIRGIN BELLINI - 7€
	VIRGIN MOJITO - 9€
	GIN & TONIC 0°


	BOISSONS
	Apéritifs
	9.5€
	6.7€
	6.7€
	14€
	6.7€
	7.5€
	7€
	6.5€
	9€
	9.5€
	7.5€
	6.5€
	7€
	7.5€
	9.5€
	5€
	3.9€
	5.5€

	VINS
	ROUGE - ROSÉ - BLANC SEC / MOELLEUX
	4.9€
	8.5€
	16.5€
	25€
	Bières au fût
	(25CL)      (33CL)
	(25CL)     (33CL)
	(25CL)     (33CL)     (50CL)

	En bouteille
	4.9€ 5.8€
	3€ 4.0€ 5.9€
	3.7€ 4.5€
	4.9€
	4€
	5.5€
	5.7€
	5.8€
	5.9€
	5.9€
	5.9€
	6€
	6.1€
	6.2€
	6.4€
	4.8€
	5.7€
	5.9€
	5.9€
	3.9€
	3.7€
	5.4€

	Bières de l’hôtel
	LA 4E CLÉ OU LA MADELEINE (33CL) 4.7€ (50CL) 6.2€

	Softs
	25 CL     1/2L     1L
	3.5€
	3.5€
	3.5€
	3.5€
	3.8€
	3.8€
	3.5€
	3.9€
	3.1€ 5.8€ 8.4€
	4.5€
	3.9€
	4.5€

	Suppléments
	0.7€
	3€



	LA CARTE
	Menu du jour
	5€
	17€
	7€
	27€
	SERVIS DU LUNDI AU VENDREDI DE 12H00 À 15H00, SAUF JOURS FÉRIÉS

	A partager
	5.5€
	10€
	13€
	18€
	18€
	37€
	LIMITER LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE EST ESSENTIEL, C'EST POURQUOI NOUS SERVONS DU PAIN ET DE LA MAYONNAISE MAISON À LA DEMANDE.


	MENU GOURMAND
	Entrées
	Entrées froides
	19€
	21.5€
	23€

	Entrées chaudes
	(1 FONDU AU FROMAGE ET 1 CROQUETTE DE  CREVETTES)
	18€
	24€
	21€
	20€
	21€
	NOS ENTRÉES DU MENU GOURMAND SONT AUSSI DISPONIBLES À LA CARTE, AU PRIX INDIQUÉ
	(*) ATTENTE MIN. 15 MIN.  CERTAINS CHANGEMENTS D’ACCOMPAGNEMENT PEUVENT ENTRAÎNER UN SUPPLÉMENT.  POUR TOUTE QUESTION OU ALLERGÈNE, ADRESSEZ-VOUS À NOTRE ÉQUIPE.



	Plats brasserie
	Viandes
	POMMES CROQUETTES
	COPEAUX DE PARMESAN, MESCLUN DE SALADE
	SAUCES AU CHOIX (STEAK & ENTRECÔTE) : ARCHIDUC, BÉARNAISE, CHORON, POIVRE VERT, BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL
	22€
	26€
	27,5€
	28€
	19.5€
	23.5€
	20€
	21.5€
	30€
	36€

	Poissons
	27€
	31€
	20€
	34€
	NOS PLATS DU MENU GOURMAND SONT AUSSI DISPONIBLES À LA CARTE, AU PRIX INDIQUÉ
	ACCOMPAGNEMENTS VIANDES ET POISSONS: POMMES VAPEUR, FRITES FRAÎCHES,  POMMES CROQUETTES OU PÂTES
	NOS PRODUCTEURS GEMBLOUTOIS
	PATES : EGUSTO VIANDES : BOUCHERIE SPRIMONT  BŒUF : FERME VAN EYCK PAIN BURGER : PAIN D’ANTAN HUILE : GRAND SOLEIL




	Pâtes
	19€
	20.5€
	19.5€
	22€

	Salades
	21€
	22.5€
	25€
	23€

	Végétariens
	18€
	21€
	21.5€
	22.5€
	22.5€
	22.5€

	Enfants
	15€
	15€
	15€
	15€

	DESSERTS
	classiques
	11€
	9€
	12€
	11€
	12€
	13€
	20.5€
	12€
	15€

	Glaces
	11€
	11€
	11€
	12€
	11€
	12€
	NOS DESSERTS DU MENU GOURMAND SONT AUSSI DISPONIBLES À LA CARTE, AU PRIX INDIQUÉ


	Cafés
	Digestifs
	4€ 5€ 3.2€ 5.7€ 5€
	3.2€ 5.9€ 3.4€
	5€ 13€
	8€ 8€ 8€ 9.5€ 8€ 9.5€ 9.5€ 8.5€ 9.5€ 9€ 7€ 9€ 10.5€ 8€ 9.5€

	Alcools
	ACCOMPAGNEMENTS (JUS, COCA, TONIC, SODA…) - 3€
	9.5€ 8€ 8.5€ 10.5€ 8€ 9€ 10€ 11€ 8€ 8.5€ 9€ 8.5€ 8.5€ 11.0€ 11.5€ 12.5€ 14.0€ 14.5€

	Bon cadeau

